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Communiqué de presse

AT D'ESPAIT

WINE MAN SHOW

Les vignerons coopérateurs du Var invitent a une expérience unique

Du 14 juillet au 15 aolit, les caves coopératives du Var créent I’événement avec Wine Man Show. De la
« Provence Verte », au « Cceur du Var », en passant par le territoire du « Golf de St-Tropez », le public
est invité a découvrir le métier de vigneron coopérateur au travers de repas vignerons, de dégustations
et de visites de caves. Un moment unique a partager en famille !

10°™ édition, un rendez-vous devenu incontournable

Depuis 2001, la Fédération des Caves Coopératives du Var organise des animations estivales placées sous
le signe de la convivialité. En effet, chaque été les caves ouvrent leurs portes pour accueillir un public
toujours plus nombreux venu découvrir le savoir-faire des vignerons coopérateurs. Toutes les étapes de la
fabrication d’un vin sont révélées a tous les amateurs mais également aux initiés. Une expérience aux
sensations uniques, visuelles avec les imposantes cuves de vinification mais également olfactives a travers
ce lieu imprégné de la puissance du tanin des vins rouges.

Des animations conviviales et pédagogiques

Tout au long des mois de juillet et d’ao(t, chacune des caves propose un ou deux jours d’animations, avec
au programme : des visites de caves agrémentées de dégustations de vins et de succulentes tapenades du
cru ou encore des balades dans les vignes au cceur des paysages varois. Une occasion particuliére pour
partager également un délicieux repas convivial et champétre avec les vignerons coopérateurs. A noter
cette année : les soirées musicales et une brocante viennent compléter cette belle affiche !

Pour guider le visiteur en quéte d’aventure viticole, la Fédération des Caves Coopératives du Var édite
chaque année un programme disponible dans tous les offices de tourisme du département. Les caves
coopératives permettent ainsi au public de se concocter des circuits-découvertes au gré de leurs envies.



Comprendre le fonctionnement de la coopération

Wine Man Show est également une belle occasion pour partir a la découverte de la coopération. En effet,
les vignerons coopérateurs donnent rendez-vous a tous les curieux pour comprendre |'état d’esprit de ce
modele économique construit sur des valeurs communes comme la solidarité, la confiance, le respect, la
transparence et I’'équité. En unissant leurs forces depuis plusieurs décennies, les vignerons coopérateurs
se donnent les moyens d’offrir aux consommateurs des vins de qualité. Une philosophie a découvrir sans
modération !

Pour plus de renseignements, rendez-vous sur www.lescavescoopduvar.fr

La Fédération des caves coopératives du Var en bref

Créée en 1946, la Fédération des Caves Coopératives du Var a une place déterminante dans la coopération
viticole. Aujourd’hui, ses 43 caves adhérentes regroupent 3 959 vignerons coopérateurs qui réalisent 59%
de la production départementale. Les caves coopératives du Var s’attachent a défendre les vignobles, a
contribuer au renouveau économique régional et a limiter I'exode rural.



AGENDA WINE MAN SHOW 2010

Juillet
Date Ville - Cave Animations
Samedi 3 juillet Les Arcs-sur-Argens - Le Cellier des Archers Brocante

Jeudi 8 juillet

Jeudi 15 juillet

Vendredi 16 juillet

Samedi 17 juillet

Dimanche 18 juillet

Mercredi 21 juillet

Carces - Hameau des Vignerons de Carces

La Londe-les-Maures - Cave des Vignerons Londais

Entrecasteaux - Les Caves de |I’Amiral

Cogolin - Les Vignerons de Cogolin
Vidauban - Les Maitres Vignerons de Vidauban
Le Luc - Les Vignerons du Luc

Le Thoronet - La Guilde des Vignerons Coeur du Var

Pourcieux - Les Vignerons du Baou

Brignoles - Les Vignerons de la Provence Verte

Collobriéres - La Cave des Vignerons de Collobrieres
Correns et Le Val - Les Vignerons de Correns et Le Val
Cotignac - Les Vignerons de Cotignac

Draguignan / Flayosc - Le Cellier des 3 Collines

Correns et Le Val - Les Vignerons de Correns et Le Val

Flassans - Le Comptoir des vins de Flassans

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Visite du moulin a huile
Dégustation-visite de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Initiation a la dégustation
Visite de cave

Soirée musicale

Visite de cave
Dégustation-visite de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Initiation a la dégustation
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Visite de vignoble, de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Visite de cave



Vendredi 23 juillet

Samedi 24 juillet

Jeudi 29 juillet

Samedi 31 juillet

La Crau - Cellier de La Crau - Les Vignerons azuréens
Cuers - Saint-Roch les Vignes

Bormes - Caveau dei Bormani
Fréjus - Les Celliers du Sud - Caveau de Fréjus

Puget-Ville - Le Cellier Saint-Sidoine

La Cadiéere d’Azur - Les Vignerons de la Cadierenne

Draguignan / Flayosc - Le Cellier des 3 Collines

Ramatuelle - Les Celliers du Sud - Cave de Ramatuelle

Pierrefeu - Les Vignerons de la cave de Pierrefeu
Draguignan / Flayosc - Le Cellier des 3 Collines

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Dégustation-visite de cave
Visite de cave

Tapenades et anchoiades

Dégustation et tapenades

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Visite de vignoble, de cave

Visite de cave
Tapenades et anchoiades

Visite de cave
Visite de vignoble, de cave



Aot

o

F AT D'ESPRIT

1

Mercredi 4 aolt

Vendredi 6 aolit

Samedi 7 aolit

Jeudi 12 aoit

Vendredi 13 aolit

Samedi 14 aolit

Cogolin - Les Vignerons de Cogolin

Bormes - Caveau dei Bormani
Gonfaron - Les Vignerons de Gonfaron

La Cadiere d’Azur - Les Vignerons de la Cadierenne

Entrecasteaux - Les Caves de |I’Amiral
Pourcieux - Les Vignerons du Baou

Les Arcs-sur-Argens - Le Cellier des Archers

Draguignan / Flayosc - Le Cellier des 3 Collines

La Londe-les-Maures - Cave des Vignerons Londais

Le Thoronet - La Guilde des Vignerons Ceceur du Var
Cuers - Saint-Roch les Vignes

Cogolin - Les Vignerons de Cogolin
Flassans - Le Comptoir des vins de Flassans

Puget-Ville - Le Cellier Saint-Sidoine

Collobriéres - La Cave des Vignerons de Collobriéres
Pierrefeu - Les Vignerons de la cave de Pierrefeu
Carces - Hameau des Vignerons de Carces

Cotignac - Les Vignerons de Cotignac

Brignoles - Les Vignerons de la Provence Verte

Draguignan / Flayosc - Le Cellier des 3 Collines

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Dégustation-visite de cave
Soirée musicale
Dégustation-visite de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Brocante
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Visite de vignoble, de cave

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Dégustation-visite de cave
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades

Visite de cave

Dégustation et tapenades

Dégustation-visite de cave
Visite de cave
Dégustation-visite de cave
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Dégustation-visite de cave
Tapenades et anchoiades
Initiation a la dégustation
Visite de vignoble, de cave



LES VIGNERONS COOPERATEURS : TOUT UN ETAT D’ESPRIT

Les vignerons coopérateurs, acteurs du développement local

Au début du XXéme siécle, des vignerons partageant le méme idéal de qualité décident de s’unir autour
d’un projet commun : créer des vins d’exception et sublimer le précieux terroir. C’est ainsi que naissent
les premieres caves coopératives. Basées sur les principes fondateurs de I'économie sociale, elles
s’attachent a développer un commerce équitable et de proximité. La coopération vinicole assure
I’ensemble de la chaine du vin : la culture dans le vignoble, la vinification a la cave et la commercialisation.

Aujourd’hui, les caves coopératives sont devenues le fer de lance de la viticulture avec 59% de la
production du département. Au coeur de |'organisation : des Hommes et des Femmes. Les vignerons
coopérateurs unissent leurs forces et leurs moyens pour produire et promouvoir les produits locaux a un
excellent rapport qualité prix. Au-dela de leur travail de viticulteurs, les vignerons coopérateurs jouent un
role essentiel dans I'aménagement du territoire et dans le maintien du tissu rural. Modele résolument
tourné vers l'avenir, la coopération sert également a promouvoir le terroir, et a maintenir le paysage
viticole tout en respectant I'environnement et la terre.

Comme le souligne Roque Pertusa, Président des Caves coopératives du Var : « Le systeme coopératif
séduit de plus en plus de viticulteurs. Partager les connaissances et les expériences, mutualiser les frais, se
sentir soutenu, investir ensemble pour produire des vins de qualité... telles sont les vocations de la
coopération. La pluralité fait la force ! ».

Un modele porteur de sens et d’avenir

Volonté d’'Hommes et de Femmes de s’associer pour produire ensemble des vins d’exception, cette
dynamique commune perdure depuis plus de 100 ans... Etre vigneron coopérateur, c’est conjuguer
engagement et passion tout en restant maitre de sa production. Plus qu’une mutualisation, la coopération
est synonyme de solidarité et de proximité, de partage et d’entraide. Véritables maitre d’ceuvres, les
vignerons coopérateurs se regroupent également en coopératives afin de sublimer le précieux terroir et
veillent au respect de la typicité des terroirs grace a des méthodes de production strictes et
respectueuses de I'environnement.

Les caves coopératives apportent aux vignerons coopérateurs un soutien matériel, administratif,
technique et financier. Basé sur la mutualisation des moyens et des forces, le modéle coopératif favorise
également l'installation des jeunes vignerons, en mettant a leur disposition une structure stable et
durable.

« La coopération pérennise I’activité viticole et est porteuse de sens. L’enjeu est de faire perdurer cet esprit
coopératif au fil des générations de vignerons », déclare Héléne Basset, Directrice de la Fédération des
caves coopératives du Var.



Tradition et innovation : qualité et succes a la clef

En se regroupant, les vignerons coopérateurs se sont dotés d’outils performants. Leur savoir-faire
traditionnel, servi par des techniques de vinification et d’élevages modernes, leur permet d‘élaborer des
vins authentiques et de qualité accrue. La complémentarité entre tradition et innovation est la clef du
succes de la coopération vinicole qui allie rigueur et créativité afin de mettre en musique les saveurs du
terroir. Les vignerons coopérateurs, véritables mafitres d’ceuvre, soignent et élevent leurs vignes et sont
impliqués a chaque étape de la production. Adhérer a une cave coopérative, c’est s’entourer des
compétences des meilleurs spécialistes tant au niveau de la production, de I'élaboration, vinification et
conservation que de la commercialisation des vins. Technicien viticole, cenologue, caviste, équipe
commerciale et administrative... autant d’alliances de talents au profit des caves coopératives.
Les caves de vignerons coopérateurs se dotent ainsi des meilleures ressources techniques et humaines et
s'adaptent sans cesse a leurs marchés. Ces dernieres représentent I'un des exemples les plus humains et
les plus performants du paysage économique agricole.

La coopération incarne la synergie entre les terroirs et les Hommes. Les vignerons coopérateurs varois
produisent des vins pleins de caractére grace a des sols particulierement favorables a I'épanouissement
du vignoble et qui révelent une extréme richesse en termes de cépages. Reconnues pour la qualité des
vins, les vignerons coopérateurs du Var ont été maintes fois récompensés.

Eric Pastorino, Président des Vignerons de Gonfaron: « Le rosé est le produit phare par excellence. La
Cave coopérative de Gonfaron a d’ailleurs été une nouvelle fois récompensée cette année. Son rosé Cétes
de Provence, de la gamme Hédonique, a recu une médaille d’or au Mondial du Rosé, I'un des concours
internationaux des plus convoités. »



UNE FEDERATION DYNAMIQUE ET AMBITIEUSE

Lors de son Assemblée Générale, qui s’est déroulée le 11 juin 2010, la Fédération des Vignerons
coopérateurs du Var a récemment établi le bilan de ses principales actions pour la période 2009/2010.
Ces derniéres portent sur différents sujets dont les volets majeurs sont la défense syndicale, la formation
des administrateurs et salariés de caves ainsi que la mise en place d’indicateurs dans I'objectif de créer
une dynamique de progres.

Défendre

Concernant le contrdle des surfaces, les agents varois utilisaient depuis septembre 2009 I'outil Géo
portail, qui se révélait tres peu avantageux pour les producteurs. La Fédération des caves coopératives du
Var s’est donc interrogée sur la validité de telles méthodes. A juste titre, puisque ces derniéres ne sont
effectivement pas légales. Aprés vérification, la Fédération assure que le GPS est obligatoire pour un
contrdle de surface et doit se faire en présence du viticulteur. Une implication et une persévérance qui

paye !

La dérogation du temps de travail dans le cadre des vendanges, un autre théeme abordé cette année. En
effet, les caves ont besoin de déroger a la durée maximale du temps de travail durant cette période.
Depuis I'année derniére, la dérogation prévue par les textes collectifs est remise en cause, et la nouvelle
direction de Vlinspection du travail demande aux coopératives de justifier les circonstances
exceptionnelles pour pouvoir déroger a la durée du temps de travail. Un combat qu’il conviendra de
mener pour assurer la compétitivité des caves et la sécurité des salariés en cave. Affaire a suivre.

Former

Depuis la récolte 2008, les produits en Appellation sont concernés par une réforme importante. Les
producteurs ont donc pour obligation de respecter les régles de production, de les maitriser et de
connaitre les méthodes d’auto-contrdle reconnues par I'INAO ou I'organisme d’inspection. La Fédération
des caves coopératives a organisé, conjointement avec le Syndicat des Cbtes de Provence, deux jours de
formation avec pour objectifs d’expliquer les points de réglementation et d’assimiler le plan d’inspection
qui se rapporte au cahier des charges Cotes de Provence pour les producteurs varois. Fort de son succes,
d’autres sessions seront prochainement proposées.

Accompagner

D’autres grandes actions ont été menées de front telles que la mise en place d’indicateurs économiques.
Pendant deux ans, la Fédération des caves coopératives du Var a travaillé sur un diagnostic de la
coopération vinicole varoise. Dans une volonté d’améliorer la gestion des caves, des indicateurs
économiques ont été définis. Au nombre de 8, ces derniers comprennent : les charges de personnel, les
charges financieres, les investissements, les charges externes, I'lachat de matiére seches, la rémunération
des coopérateurs, 'endettement des caves ainsi que le niveau des stocks. Cela donne ainsi des clefs aux
caves pour se comparer tout en restant anonymes et monter en compétences. A ce jour, un groupe de dix
caves a d’ores et déja fait cette analyse. En 2010, ce travail sera étendu sur tout le département afin de
mettre en place un outil d’analyse de la compétitivité des caves coopératives du Var.
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LES CHIFFRES CLES

Dans le Var, les caves coopératives, fer de lance de la viticulture avec 59 % de la production
départementale

> 43 caves
> 3959 vignerons coopérateurs

» 298 salariés

Dans le département, la coopération varoise représente :

> 54% desvolumes AOC
> 67 % desvins de pays

> 59% dela production totale

e Les volumes (en hectolitre) e Les superficies (en hectare)
Coopération Coopération
Var varoise % Var varoise %

AOC Cétes de AOC Cotes de

Provence 816 864 450 648 55% Provence 18111 9592 53%
AOC Bandol 51121 21370 42% AOC Bandol 1560 632 40%
AOC Coteaux AOC Coteaux

d'Aix 6 999 2148 31% d'Aix 162 38 23%
AOC Coteaux AOC Coteaux

Varois 115776 61819 53% Varois 2528 1277 50%
TOTAL AOC 990 760 535 985 54% TOTAL AOC 22361 11539 52%
VIN DE PAYS 347 015 232 945 67% VIN DE PAYS 6391 4044 63%

Source FDCC83 — Récolte 2009

Des caves atypiques :
> la plus petite (1 324 hl)
> la plus grande (46 981 hl)
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ANNEXE

La liste des vins médaillés

Résultats des concours 2009/2010
Résultats par cave
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